- HORECA.

== RETAILTECH

28-9 MeXXOyHapoaHas BbICTaBKa

Konbkobexueii cTaguon (Munck-Apena)
np. Mo6egureneii, 111A

NMPOrPAMMA MEPOMNPUATUN

UHopmayus no cocmosHuto Ha 6 mapma 2019 a.
B npozpamme 803MOMHbI U3MeEHeHUA U O0MOMHEHUS.

12 mapTta 2019 r., BTOPHUK

10.00 — 18.00 PaboTta BbicTaBkM HoReCa. RetailTech

12.30 LlepemoHuna opumumanbHoro oTkpbITUA BbicTaBkM HoReCa. RetailTech

KoHdepeHu-3an Ne3

13.00 -14.15
CemuHap «PUHAHCOBbIE Lie/IN B peCTOPaHHOM 6U3Hece: cTaBUM U gocturaem!»

Cnukep — Jlebedes EszeHuli Bnadumuposud, reHepanbHbl ANPEKTOP KOMMNaHUK JleMma:
«Bce nuwym o mom, Kak coename pecmopaHs! yCrnewHsiMU, HO MPU 3MOM OHU rPodoaxcarom 3aKkpeleamecs. Pasbupas
MpuUYUHbl HeyOa4HbIX MPOEKMO8, A yauodesa pAao NoemopAULUXCA OWUBOK, Komopsbix ciedyem u3zbeaame.
Ha ceoem cemuHape A Hay4yy 8aC omau4ames nNpagusbHele yeau om HernpasussHelx. Pacckaxcy o npobsaemax, Komopsie
B03HUKQIOM HA NymMu K 8aWUM Uenam, U 0 Memodax ux peweHus. [To3Hakomo ¢ npubopHoli naHesnbo pecmopaHos u
nomoey onpedenums, Kakue Mempuxku HeobxoOumbi 008 U3IMepPeHUs 3¢hgekmusHocmu ecex KoHmypos pabomeol
pecmopaHa.

1. Uenu. MpasunbHoe onpedeneHue yenaeli, TOHUMaHUe cpedcmas ux 00CMuUMCeHUs.

2. [lpobnemobl. U3meHeHue nodxo0a K peweHuro npobaem.

3. [llpubopHas naHenb. Habop nokazamesneli U UHCMPYMEHMOB 014 MPUHAMUSA peuleHul».

OpraHuzaTop: KomnaHusa lemma, PO

14.30-15.15
06yYAHnTech YaitHoit rpamoTe. Unu 3auem vaiiHoe 06yyeHue B 3aBeAeHUAX.

AneHa Beauyko — aBTOpP M PYKOBOAMTE b YalHOM WKObI-CTYyaun AneHbl Bennyko, cyabs MexayHapoLHOro YalHoro
YeMnroHaTa, 3KCMepT Mo Yato.

15.30-16.30
KauectBeHHbI 4yan B HoReCa. Bbirogbl n npenmyuiectsa.

AHOpeii YalikoecKuii — coyupeanTenb YaMHOro MarasuHa 1 npocTpaHcTea Teashop.by.

16.30-17.30
MaKeTMpOBaHHbI Yaih — 3TO 310? YTO Mbl Nnbem goma?

CeemnaHa BepemeuKo — npusep YallHOro YyemnuoHara no NPUTOTOBNEHUIO YaA, SKCNEPT NO Yalo.
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NMnowapka Coffee Fest Belarus EXPO
11.00 - 14.30 MonyduHan HaymoHanbHoro yemnuoHara Coffee in good spirits 2019
15.00 - 17.00 Spirit bar HaunoHanbHoro uemnuoHarta Coffee in good spirits 2019
18.00 O6bAsneHne nonydpuHanncToB

13.00 -16.00 KanuHru kpadToBoro Kode

OpraHuzaTtopsbl Coffee Fest Belarus EXPO: SCA Belarus Chapter u Coffee Fest Belarus.

MnowapgKa «YaHbIK pecTuBanb «9525»

13.00 OTKpbiTHE YaliHoro pecTnsans.
BbICTyI'I}'IeHVIe MacTepa no TaVILL3MLL|0aHb C Beepom Onuu Cmomoeoﬁ, KOTOpaA npeactaBuUt oAnH U3 CaMbliX 3PENTULLHbIX
1 3aBOpaxKnBarwowmx sBng0oB gpeBHero NCKyccrea.

13.15 YaiiHas Kynbtypa Kopeu — yaitHana uepemoHuUA n gerycrauus.
Bunovam Jlu — BUUE-NMPE3NOEHT yalHoro coseTa KOpEVI, MHBECTOP, 3KCNEPT NOo Yako, CyabAa mexayHapoaHOro yanHoro
yemnuoHaTa Bnepsble B MUHCKe byaeT npeacTaBaaTb YaliHyto KyabTypy Kopen. KOxHas Kopes.

14.00 YaitHblIi YemnUuoHar.

16.30 Bba3oBasA ANOHCKaA YaiiHaA LepemMoHuUA.
LepemoHuto nposoant AHacmacus Lugh, KoopanHaTop wKoabl «ChaDo».

17.30 HarpaxgeHue nobeguteneii.

Mnowapka «KynuHaplloy»
BbICTynneHMﬂ (bMHanVICTOB d)ecmsanﬂ KYZIMHApPHOIro UCKyccTtBa

10.00 - 11.00

MoBap lMeyaHbKoe E2op Cepzeesuy, « MoOrnneBcKni rocy4apCcTBEHHbIN TEXHOIOTUYECKUIA KONNEOK»
«Mycc u3 aBoKapo, ¢ KapamenM3npoBaHHbIMU KpeBeTKaMM, C/IMBOYHO-CbIPHbIM COYCOM U AeKOPUPOBAHHbIN
uBeTamu, 3epHamMmu rpaHaTa U MUKpPO3eseHbIo»

11.00-12.00

MNosap bawkupoe [Amumpuli AnekcaHopoeud, «MOrMNEeBCKUA rOCYAAPCTBEHHbIA TEXHONOMMUYECKUIN

KONNeax»
«ByKeHUHa cy-BufA, C KPeMOM U3 NevyeHOM TbiKBbl, KapTodesibHbIM Nope, LUTPYCOBO-MUHAANbHbIM COYCOM C
cémMmeHaMM TbIKBbl, TOMJIEHbIM JZIYyKOM C CbMOIIeTOBbIM Mmacnom, AeKOpMPOBaHHbIVI MUKpPO3eNeHbio U
KPYXXeBHbIM YMNCOM»

13.00-14.00
MNosap bBawkupos [Amumpuli AnexkcaHoposuy, «MOrMNEBCKUA TrOCYAaPCTBEHHbIA TEXHONOTMYECKUIN
KONNeax»
«JINMOHHanA MmepeHra Ha LWOoKOoJIaAgHOM raHauwe c 5MCKBMTOM, Kpemom wus3 6enoro WwoKo/1aga, MycCom
CNMBOYHO-BULLHEBbIM U CONEHOMN Kapame/ibio AeKOpUupoBaHHaA uBeTamn»

14.00 - 15.00
Mactep-knacc. Apmem PakeyKuli — YneH 3KCNEepTHOM KomMuccuu, wed-noBap Kade-roctMHom «Yexos»,
BbINYCKHMK nonynspHenwen wkonbl Poccum «Ask the Chef», y4acTHUMK mexayHapoaHbIX raCTPOHOMMUYECKUX
decTtnBanen n KoHkypcos Pb u PO,

Baoaa «HOBOI 6en10PYCCKON KyXHU»:

Yuncbl M3 Non6bl C 4OMALLHMM CbIPOM M CONIEHBIMU TOMaTaMM

KonuéHas rpyLua ¢ Wyubeil MKpoii U COYCOM U3 NEeTPYLLUKU U MATbI

TOMANEHbI KO3NEHOK C KONUYEHOI MOPKOBbIO U COYCOM U3 TpaBs
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BbicTynneHua puHanucros ¢pectMBana KyJIMHAPHOro UCKYCCTBA

15.00 - 16.00
MNosap PedaHiwok Banepua HukonaeseHa, YO «MWHCKUIA rocyaapcTBEHHbIN NPOdEeCcCMOHaNbHO-TEXHUUYECKUIA

KoNnnegK KyanHapum»
«Canat «CemenHbIN»

NoBap Hosuxk Makcum Bacunveeuy, YO «MWHCKMA rocyaapCcTBEHHbIN NPodeccnoHabHO-TEXHUYECKNIA
KoNNeaX KyAnHapum»
«)KynbeH U3 NTUUbl B C10EHOM TecTe C 6enbimu rpMGaMM»

MNosap Manogeesa ExamepuHa [leHHadbesHd, YO «MWHCKUI rocyaapCTBEHHbIM nNpodeccnoHanbHo-
TEXHUYECKUIN KONNEeOX KYIMHAPUNY
«3CcKapro no-ppaHLy3Ku»

16.00-17.00
Mosap JlucuybiH [Amumpuii AHamonavesudy, YO «MWHCKUI TrOCYyAapCTBEHHbIM npodeccnoHanbHo-

TEXHUYECKUIN KONNEeOX KYIMHAPUNY
«PPYKTOBbIN paTaTyid C MaKOBbIM MOPOXKEHHbIM U rPEYHEBbIM KO3MHAKOM»

Mosap Aopowesuy KceHua CepzeesHa, YO «MWHCKMIA rocyaapCTBEHHbIN NpodeccMoHanbHO-TEXHUYECKUI
KonnegxX KynmMHapum»
«Cnagkuii WwaHce»

Mosap YepHeHbkaa Tamapa UNeaHoeHa, YO «MUHCKUIA rocysapcTBEHHbIM NpodeccMoHanbHO-TEXHUYECKUI
KonneaxX KynmHapum»
Decepr « Giri Choko»

17.00 - 18.00
MNosap Knumaweeckuii Amumpulii AnekcaHopoesuy, 000 «Ma3z3a epynn»
«AHTUKYYO U3 roBAAUHDBI»

Ha akcno3unuum sbiCTaBKU

CreHp, Ne 17, komnaHusa FacTpobusHec

15.00 - 16.00
Mactep-knacc OKcaHbl 3apeuKoil, KyAbTypHOro sKcnepTa, TPeHepa No 3TUKeTY.

OkcaHa ¢ 2007 roga xwuna B Lseiuapun, rae B coctaBe gUMNAOMATUYECKON MUCCUM 3aHMMANACh U3YyYEHUEM STUKETA,
OMNI0MATUYECKOro NPOTOKONA U BeNa KYNbTYPHO-NPOCBETUTENbCKUE NPOEKTDI.

B Benapycu oHa ocHoBana LUKony 3TMKeTa WM KyAbTypbl, B pPamMKax KOTOPOW 3aHMMaeTcA obydyeHuem [enosoi
KOMMYHMKaLMK, CBETCKOMY 3TUKETY M MOCTAaHOBKOM npeMnym cepsuca ansa coepbl HoReCa.

Cpeau knueHToB OKcaHbl 3apeuKkoit Anbda-baHK, benopycckaa Toproso-npombiwneHHasa MNanaTta, Kade n pectopaHbl
Bistro de Luxe, Tapas Bar, Brioche Bistro, 3onoToi rpebewok, wellness centre EVO.
https://www.instagram.com/zaretskaya.ok/

CreHp Ne 8, komnaHusa BeJ1C
11.00-18.00
Ha npoTa)keHMM Bcero BbICTaBOYHOro AHA B pexxume NON-STOP 6yaetr npoxoguTb npeseHTaumsa paboTbl
cynepaBTomMaTMyeckux KodpemaluumH weenuapckoro npoussoautens FRANKE,
a TaKXe npeactaBuTenb ¢paHuysckol KomnaHuu Robot Coupe npogemoHcTpupyeT B pabote uenbid psag
MeXaHU4YecKoro obopyaoBaHnsa, B TOM Yncie oousepesKy CL-50, yHMBepcasibHYyI0 aBTOMATUYECKYO COKOBbIXXMMAKY
J80.
MpoiiaeT obyyeHue un TecT-apaiie nogorpesaemoro Kyrrepa ROBOT COOK!

HORECAEXPO.BY +375 17 314 34 30 seminar2009@expoforum.by SKCIOPOPYM



https://www.instagram.com/zaretskaya.ok/

12.00-13.00

YneH Munbamm nosapos M Wwed-noBapos benapycu, NpM3ép M y4acTHUK MeEKAYHAPOAHbIX Ky/lMHAPHbIX decTuBanei
Masen Kpuyesckuli Ha NapoOKOHBEKTOMaTe SeIfCookingCenter® RATIONAL nposezeT NpaKTUYECKMI MacTep-Kaacc
«KonueHue Kak 3ieMeHT AOCTYMHOI BbICOKOW KyXHU A1 peCTOopaHa U MmarasuHam.

14.00 - 15.00

bpeHa-meHegep M nosap Hemeukoit KomnaHun RATIONAL AnexkcaHOp Canuwee B NONHOW Mepe pPacKpoeT
6e3rpaHUYHble BO3MOMKHOCTU MYAbTU(PYHKLMOHANBHOIO KYXOHHOro anmnapara VarioCookingCenter®. B pexunme
BPEMEHHOIO OrpaHMYeHnn OH NPUTroToBUT 6at0A0 «KMTalicKaa fanwa ¢ YCTPUYHBIM COYCOMY», UCMO/b3ysA TOJIbKO CBOU
3HaHUA, PYKU U VarioCookingCenter@.

15.00 - 16.00
TexHonor u 6peHa-wed ¢puHckon komnavum «LEIPURIN» FeHHaduli Kosanbuyk nposeaet macTep-Knacc «XnebHas
KOp3KHa pecTopaHa: caoba «bpuowb», xnebupbl «LLloThnaHacKue», 6yI04KKU pXKaHble « ApomaTHble»».

16.00-17.00
BpeHa-wed MTanbAHCKOM KOMNaHUKW-NpousBoauTenna obopypoBaHMa ana wokoBon 3amopos3ku IRINOX EezeHuli
KapabaHoe nposegeT npeseHTauunio paboTbl 060pya0BaHUA WKadOB LWWOKOBOM 3aMOPO3KMU.

13 mapta 2019 r., cpena

10.00 — 18.00 PaboTa BbicTaBkM HoReCa. RetailTech.

KoHdepeHu-3an N3
11.00-12.00

YaliHblih 6u3Hec U coBpemeHHan YaiiHaa KynbTypa B Kopee. Yaii B pectopaHax. [lerycrauusa KOpeucKoro
yas.

Bunbam Jlu — Buue-npesnaeHT YallHoro coseta Kopeu, MHBECTOP, 3KCMEPT Mo Yalo, CyAbA MeXKAYHapoAHOro YaliHoro
YyemnunoHaTa Bnepsble B MUHCKe ByaeT npeacTaBaaTb YanHyto KyabTypy Kopeu. HOxHaa Kopes.

12.30-13.30
Kak BbibpaTb uYaii gna 3aBeaeHUA U He cnioxoBaTb?! To 0 Yem MHOrue NeHATCA y3HaTb.

Ine6 BypHawes — y4acTHUK NpoeKTa «YailHasa nouTa», CneumanmcT no yato.

14.00-17.30
KynuHapHbiii 6a1Th «BxoxkaeHue B npopeccuto. Mosa meuta: i — MOBAP».

LWecTb Wwed-noBapoB MMHCKMX PECTOPAHOB C KOMAaHAOW, CHOPMMPOBAHHOW M3 TeX, KTO CTOMT Ha nyTu Bbibopa
npodeccun nosapa, byayT roToBUTb QyplieTHble 3aKyckM. Ha 6attne Bbl y3HaeTe OT pyKoBoguTENEen YyYebHbIX
3aBefeHuli TOM, KaK CTaTb NOBApPOM, KaK BbICTPO M BKYCHO MPUIOTOBUTb OPUTMHA/IbHbIE 3aKYCKM, @ TaKKe yCablwunTe
WCTOPUM CTAHOB/IEHUA B MPOPECCUM OT MPU3HAHHBLIX MACTEPOB Ky/JMHapuUW. B KauyecTBe AEMOHCTpaUMM BEPLUMHbI
NMOBapPCKOro UcKyccTBa moaepatop MapuHa boHAapoBNY HapeskeT NPoAYKTbl BCAENyHO.

Wed-noBapa (pykoBoautenn KkomaHa): Beyopko AHTOH, OmuTtpuin Onabepungse, Omutpuii OHanuyK , Oeneu, Kupunn,
BeccanbHoB ApTem, NMUKyAnK AnekcaHap.

ABTOp M uUgenHbln BooxHoBUTENb — MapuHa boHdapoeuy, 6peHs wed-noBap, TEXHOOr OOLECTBEHHOrO NMUTaHKUA,
ANETONOT, MeXAYHAPOAHbIA KyNnMHapHbIi cyaba WACS, npodeccMoHanbHbIi Aeryctatop KOHKypca «4eMnuoH BKyca»,
yneH cbopHoit wed-noBapoB PocCCUMCKOM aKkagemum pecTopaHHOro 6OW3Heca, COOopraHWsaTop W NapTHep
MeXAyHapogHoro KynuvHapHoro dectmansa «Ectd®ect» (Poccus), astop 6osee 100 TPEHWMHIOB MNOCBALWEHHbIX
ANETONOTMU, KOTOPbIE C YCNEXOM NPOXOAAT Kak B Poccuu, Tak u B Pecnybmke benapyce.

MpuHAmMoe yuacmue

Mnowapgka Coffee Fest Belarus EXPO
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11.00-13.30 dwuHan HauymoHanbHoro yemnuoHara Coffee in good spirits 2019
13.30-14.00 Jlekuusa Butayraca Kparyauca o Cup of excellence

14.00-17.00 HauuoHanbHbIi YemnuoHat no KantectuHry 2019

18.00 LlepemoHusa HarpaxkaeHna ¢puHanncros

13.00 -16.00 KanuHru kpadToBoro Kode

OpraHuzaTtopsbl Coffee Fest Belarus EXPO: SCA Belarus Chapter u Coffee Fest Belarus.

MnowapgKa «YaHbIK pecTuBanb «9525»
12.00 YaiiHbi yemnuoHaT MacTepcTBO YaliHON MUKCOIOTUMN.

14.00 Kwuraiickana yaitHaA LepemMoHUA U KynbTypa Yan.

AneHa Beau4yKko — aBTOp M PYKOBOAMTE/Ib YaNHOM LUKOAbI-CTYAMMU AneHbl Bennuko, cyabs mexayHapogHOro YamHoro
4YeMMMOHAaTa, 3KCNepT No Yato.

14.30 BbicTynneHue CTyannM MHANACKOrO TaHUA «HaBapaTHa».

14.30 YaitHblit YyemnuoHaT MacTepcTBO YaliHOU MUKCONOTUMN.

16.15 AHrauiickas yaiiHaa uepemoHua. Yaii B pectopaHax. CoueTaHMe 4asa U BbICOKOM KyXHM.

Hukonemma Tyn (Umanusa) — 3KcnepT MO 4Yak U OCOBEHHO aHMMICKON YaMHOW LEepemMOHMM, BAagennua YalHoro

6u3Heca, cyabs MeXAyHapoAHOro YaMHOro YemnuoHaTa, UccneaoBaTeIbHULA MO Yato U NyTelecTBEHHMLA.

17.15 HarpaxgeHue nobeguteneii.

Nnowapka «KynauHaplloy»

BbicTynneHna puHanucros ¢pectMBana KyJIMHAPHOro UCKYCCTBA

10.00-11.00

MNoBap Tuwkoeey Apmyp Bukmoposu4, YO «bopUCOBCKMIA roCyAapCTBEHHbIN KONNEOXK»
«lMaTe 13 cBeKnbl C l‘pMGHbIM U CbIPpHbIM MyCCaMU»

11.00-12.00

MNosap Cepko Baaducnas Bumanvesuy, YO «CnyLKUIA rocyaapCTBEHHbIN KONTEOXK»
«Benopycckuit Keb6ab B LWy6Ke U3 6eKOHa B CONPOBOXKAEHMU NEYEHOro nepL,a co CMOPOAUHOBbIM COYCOM-
xKene»

12.00 - 13.00
Macrep-knacc. AnekcaHOp YukunescKuli — YneH aKcnepTHoM komuccuu, Fnasa MNmabgun nosapos U wed-
noBapoB benapycy, LLledp-nosap PectopaHa «/IMTBMHbI». MpenoaasaTte/sib NPoGpeccuoHanbHbIX U N0BUTENbCKUX
nporpamm no KynanHapum, CeptndunumposanHbii cyabs WACS B KaTeropun «KyanHapHoe MCKyccTBO U FopaYvas KyxHA»
(World Association of Chefs' Societies — BcemupHas accoumauma coobuiects wed-nosapos.)

«CoBpemeHHan 6enopycckas KyxHaA. MpuroroBaeHne 3aKyCKM n 0OCHOBHoOro 6atoga»

BbicTynneHna puHanucros ¢pectMBana KyJIMHAPHOro UCKYCCTBA

13.00 - 14.00
MNosap Yabali Unba Cepzeesuy, YO «MonoaeyHeHCKUIN rocyaapCcTBEHHbIN KONNEAK»
[ecepT no motBam nupokHoro «MasnoBa»
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14.00 - 15.00
MNosap KypbaHosuy Apmem Cepzeesuy, OO0 «n 3Ha Ay UHBecT» Kade-bap «bpeBncy
TeHpepnoiid nog coycom «MopTOKypaHT»

15.00 — 16.00

MNosap Muxeerko Amumpuii AHamoneesuy, OO0 «un sHa An NHBecT» Kade-bap «Bpesuc»
«3aneyeHHana rpygka MHAENHKU C rpubHbIM PU3OTTO C MAPUMHOBAHHbIMM TOMaTamMu 4Yeppu Nog rycTbim
coycom»

16.00-17.00
MNoBap Tuwkoeey Apmyp Bukmoposu4, YO «bopUCOBCKMI roCyAapCTBEHHbIN KONNEOXK»
«CBMHMUHa npAHaa co CIMBOYHO-LWNMUHATHbIM COyCOM»

17.00 - 18.00
MNosap Nanoea CeemnaaHa MuxalinoeHa, YO «/lybpoBEHCKUI rocyAapcTBeHHbIA NPodecCMOoHaNnbHbIN NNLEN

CeNbCKOX03ANCTBEHHOIO NPOU3BOACTBA»
«ly6poBEHCKNIA BEHOK»

MHTEPAKTUBHAA MJIOWAAKA,
3KCNo3uuma BbictaBku «Mebenb & UHTepbep. AusaiiH. OeKkop»

13.00 - 18.00
Mpe3eHTauuna KeiicoB agnM3aiiHa MHTepbepoB B cermeHTe HoReCa

e Pas3paboTtka u peanunsauma npoeKkra pectopaHa. OCHOBHbIEe 3Tanbl U HIDAHCbI, OWMBKKU U COBETDI, KaK
nx usbexarb
Cnukep: Onbea PydeHKo, Ou3aliHep uHmepoepos. bonee 10 anem oneima ycnewHol pabomel 8 OAusaliHe
YaCMHbIX U KOMMeEpPYeCKUX UHmepoepos. PeanusosaHo 6onee 30 npoekmos 8 cghepe HoReCa.

e KakK co3gaTb MHTepbep pecTopaHa, KoTopblii BohaeT B Ton-10 Ayywmnx obwecTBeHHbIX UHTEPbepoB
Poccuun? JInuHbiiA ONbIT, COBETbI U CEKPETbI
Cnukep: Kupunn Kyxapuyk, apxumekmop u ousaliHep,

e Tema cornacosbiBaeTcs.

Cmydus dusaliHa GREEN STUDIO

e Kak paspabortatb npoeKkT pe3opTta naowaabio 6onee 20000 m? ¢ He6oNbLON KOMaHAON. OTenb:
Hawaii Resort www.hawaiisahlhasheesh.com
Cnukep: KOnusa JlegsyeHKo, apm-0upekmop u cosenadeauya cmyoduu OusaliHa uHmepoepa Fine & Home c
¢unuanamu 8 MuHcke u Kaupe.

o PebpeHAUHr KaK 0g4UH U3 METOA40B aHTUKPU3UCHOTO ynpasaeHna B HoReCa. PeanbHble Keiicbl
Cnukep: AHHa CasuHa, ynpasasouwuli npoekmamu 8 pecmopaHHom busHece, nekmop. Onbim pabomel 20 nem,
9-nemHuli oneim ynpasneHus, peanu3osaHHele Kelicbl peMoHmMo8 U pebpeHOUHaa pecmopaHos.

e Tekctunb B HoReCa: 4UTO HY}KHO 3HAaTb U yYUTbIBaATb AU3aitHEpPaM U Bnagenblam o6beKros chepbl. O
cneumduKe TEKCTUNABHOTO opopmMmaeHus obLecTBeHHbIX UHTEPbEPOB
Cnukep: CeemnaHa lNpedko, dusaliHep-dekopamop.

Ha 3aKkcno3unuumn sbiCTaBKU

CreHp Ne 8, komnaHusa BeJl1C
11.00 - 18.00
Ha npoTtaxkeHun Bcero BbicTaBoyHOro aHA B pexume NON-STOP 6OyaeT npoxoauTb npeseHTauua pabotbl
cynepaBTOMaTH4ecKux KopemaluumH weenuapckoro npoussoautensa FRANKE,
a TaKXKe npeactaBuTenb ¢paHuysckol KomnaHuu Robot Coupe npogemoHcTpupyeT B pabote uenbih pag
MexXaHU4YecKkoro obopyaoBaHusa, B TOM Yncie oBolsepesKy CL-50, yHMBepcasibHYyl0 aBTOMATUYECKYIO COKOBbIXXUMAJIKY
J80.
MpoigeT obyueHne u TecT-gpaiiB nogorpesaemoro Kyrrepa ROBOT COOK!
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http://www.hawaiisahlhasheesh.com/

11.00-12.30

YneH Mmnbanun nosapos u wed-nosapos benapycu, NpPU3EP U y4aCTHUK MeXAYHapPOAHbIX KyJAMHAPHbIX decTnsaneit
Masen Kpuuyesckuli Ha NapoOKOHBEKTOMaTe SeIfCookingCenter® RATIONAL nposezeT NpaKTUYECKMI MacTep-Kaacc
«KonueHne Kak 3/fieMeHT AO0CTYNHOI BbICOKOW KyXHU AN pecTopaHa M marasuMHa», a TaKKe PaCKPOEeT CEeKpeTbl
npurotosneHunn byprepos «Pulled Pork Burger» u «BeretapuaHckuit 6yprep» v npoaeMOHCTPUPYET BO3MOXKHOCTU
MYNbTUDYHKLMOHANIbHOFO KYXOHHOTO annapara VarioCookingCenter@

13.00-14.00
MekapHA [pakuMHa NoaennTCA CeKpeTamM Bbineuyku KpadTosoro xneba Ha 3aKBacke M NPoAEMOHCTpMpyeT obpasubl
pemecneHHoro xneba, KoTopble CMOryT 060raTUTb X1e6HYI0 KOP3MHY pecTopaHa.

14.00 - 15.00

BpeHa-wed WUTaNbAHCKON KOmMNaHMU-NpoM3BOAUTENA 000pYyA0BaHUA A1A WoKoBoW 3amoposku IRINOX EezeHuii
KapabaHoe npoBegeT npeseHTauuio paboTbl 060pya0BaHUA WKadOB LUWOKOBOM 3aMOPO3KMU.

15.00 - 16.00

TexHonor u bpeHa-wed ¢uHckol Komnauum «LEIPURIN» FeHHaduli Koeanbyyk nposepeT mactep-Knacc «Xne6bHas
KOp3KHa pecTopaHa: caoba «bpuowby, xnebupbl «LLlotnaHackue», 6yN10UKMU pXKaHble «K ApOMaTHbIEN»

14 mapTta 2019 r., yerBepr

10.00 — 18.00 Paborta BbicTaBkn HoReCa. RetailTech.

KoHdepeHu-3an N2ol (BTopoit aTax)

11.00 - 15.00

B noMcKax KAMEHTOB: CEKPeTbl OHNAMH-NPOABUKEHUA TOBAPOB U YCAYT.

Mpuenawaromca pykosodumenu, mapkemosoau, SEO pecmopaHos, Kage, 6apos, 20CMUHUYHbIX KOMIAEKCO8, MUHU-
20CMUHUY, Xocmeso8 U 0p.

Mporpamma:

11.00-11.15 Pernctpauuna y4aCTHUKOB, NPUBETCTBUE

11.15-12.00 CuHeprua B UHTEPHET-NPOABUKEHUN: NPAKTUYECKNE PEKOMEHAALUN

12.00 - 12.45 KOHTEKCTHaA U TapreTMpPOBaHHAA peKaama: Kak HaUTU CBOEro K/IMeHTa U yaepKaTb ero?
12.45-13.00 epepbiB

13.00 - 13.45 KakK ctaTb 3ameTHee ANA KAneHToB: 5 coBetoB no SEO u paborte c caiitom

13.45-14.30 AHanu3 3pPeKTUBHOCTU NPOABUKEHUA B UHTEPHETE

14.30—-15.00 Po3bIrpbiw Npu3os, cBoboaHOE 06LEHME

Pernctpauna 3gecb

OpraHusaTtop: Webcom Group

KoHdepeHu-3an Ne3

11.00-12.30

Yro npeaycmatpusaet [lekpet N27 «O pa3sButuu npeanpuMHMMaTENbCTBa» 415 06EKTOB 06LLEecCTBEHHOro
nUTaHuA.

Ecau Bbl pelwmnam oTKpbITb 6U3HEC B chepe 06LWEeCTBEHHOrO NUTaHNA B benapycn uam yxe ynpasnsete 6GU3HeCOM, HO y

Bac ectb Bonpocbl NO ero BeAeHMto B pamkax [eKkpeta Ne7 — aToT cemuHap gna Bac. Ha cemunHape Bbl cmokeTte
NoNYYUTb AITOPUTM OTKPbLITUA 06BbEKTa 06LLECTBEHHOIO NUTaHMA B benapycn M 0TBETUTL Ha BaXHble A1A ceba Bonpockl.

Cnukep — EKamepuHa Yepenosud4, yypeauTenb KOHCANTMHIOBOM KomnaHum Fusion Consult, akcnepT ynpasnawouei
roCTUHMYHOM KomnaHum PHC B cdepe o0OWECTBEHHOrO MNUTAaHWUA, 3KCNEPT-ayauMTop, pPa3paboTyMK CUCTEMDI
MeHeaKMmeHTa KadyectBa XACCI B 06LL,eCTBEHHOM NMUTAHUMU.
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https://goo.gl/forms/Ao9cdg3x6odvc1eD3

Bonpocbl ana ob6cyKaeHun:
1. [eKpeT — uMnynbc pa3BuUTUA NpesnpUHUMaTENbCKON MHULMATHUBDI.
2. PekomeHaaumu npu opraHmnsaummn paboTbl 06BbEKTOB 06LEeCTBEHHOTO NUTAaHMA B cooTBeTcTBMM ¢ [ekpetom Ne 7 «O
pa3BUTUMN NpesnPUHMMATENbCTBAN:
e [lopAaaoK AeNCTBUI NPU OTKPbLITUN;
o  MuHMMM3ALMA BMELIATENbCTBA AO/IKHOCTHbIX 1L, B paboTy cybbeKTOB X03AMCTBOBAHMS;
e HoBauuu oblwenuTa;
e CaHuTapHo-anugemuonornyeckmne TpebosaHua ekpeta Ne 7 «O pa3BUTUM NpegnpUHUMATEIbCTBAY;
e CobnogeHne oblwmx TpeboBaHUI MoXKapHOM Ge3onacHoCTM, TpeboBaHMI B 061aCTU OXpPaHbl OKPYKatoLLen
cpeapl.

13.00 - 14.00
Relax.by n EneHa MuKynbUMK: Npe3eHTauMA HOBOrO NPOEKTa, NpuypoyeHHoro K EBponeckum Urpam-2019.

B nporpamme:

o HeusBecTHaa 6enopycckas KyxXHs.
CneyuanbHblli 2ocmb — EneHa MuKyneyuk, wed-nosap, skcnepm 6enopycckoli u cAABAHCKOU KyXHU,
usydeHuem u rionynasapusayueli 6eaopycckoli KyxHU 3aHumaemcs 6onee 18 nem. Icmopuk KynuHapuu, mene u
paduo eedywas, MOCMOAHHbIU y4ACMHUK Menesu3uoOHHbIX MOK-UWOY U KYAUHAPHbLIX MPo2PpamMmM HA 6esnopyccKom
U pocculickom menesudeHuu. ABmop KyAUHAPHbIX KHU2. Pykosodumesns b6s1020meopumesnioHO20 npoekmd
«KynuHapusa+» 0na 0emel uz OWMAHCKoOU wKosbl-uHmepHama ¢ 2010 2o00a.

e DKOHOMMYecKoe 0HOCHOBaHME BbIFOAHOCTM MCNOb30BaHMA Benopycckmx 6104 B MeH0 3aBeeHU obLenuTa.
®yaKOCT M cpaBHEHME C eBPONENCKMMM aHaIoramu.

e Cuyero HayaTtb. HoBbIV npoekT oT Relax.by o 6enopycckoit HauMoHanbHOM KyxHe. HoBble BO3MOXKHOCTH.

e [lerycraums CTapMHHOIO AecepTa U3 6e0pyCcCKOM KyXHM, peLenTy KOTOPOro OKOJIO ThiCAYM fieT.

Mnowapka Coffee Fest Belarus EXPO

11.00 -15.00 Mactep-kKnaccbl UM MNpe3eHTauMm OT MNAPTHEPOB WU MNPUINALWLEHHbIX CNUKepoB
(nporpamma o6HoBAsAETCA)

12.00 - 15.00 KanuHru KpadtoBOro Koge

OpraHuzaTtopsbl Coffee Fest Belarus EXPO: SCA Belarus Chapter n Coffee Fest Belarus.

Mnowagka «YaHbiv pecTnBanb «9525»

11.30 Macrep-knacc «Bapka MNyapa ot yaitHou «Puer Club».

13.00 Macrep-Knacc «Yaii n BuHo. Mapannenn».

Badum JlunuHcKuii — y4acTHWK npoekTa Teashop.by, uneH cygenckoi Koanernm 4YaiHoro demnuoHaTta benapycwy,
YaMHbIM 3KCnepT.
AnekcaHdp Kynbbayko — comenbe, coBnagenel, BUHHoro 6apa «Xopowmm rog».

16.00 OTKpbiTaa Knaccnueckas YaiHan LiepemoHus NyH ®dy Ya-neppomaHc «[l3eH BO Bpemsa paspyLieHus
MUpa» B CONPOBOKAEHUN ANOHCKON GNENTbI-CAKYXATU, UCNONHUTENb AHApeln AHTapa.

EkamepuHa BoiiHosa — 13 net npakTuKyto YaliHyto LiepemoHuio M npocto ntobawo yain. OH MHE NMOMOraeT KWUTb,
noanepKMBaTb 340P0OBbE, OTKPbIBATb HOBbIE FOPU3OHTDI.

Nnowapka «KynauHaplloy»

BblCTVﬂnEHMﬂ dmnanucms ¢ecm3anﬂ KYZIMHApPHOIro UCKyccTtBa

10.00 - 11.00
MNoBapa Ko3znoea AHHa HOpwvesHa, 3akpeeckaa [MoauHa [llaenoeHa, YO «HNnoBUHCKMIA rocyaapCTBEHHbIN
NPOdECCOHANbHO-TEXHUYECKUIN KONNEOK»

Decept «Bo3ayLwwHbI nouenyin»
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11.00-12.00
MNoBap PueoHeHKo [eHuc Cepzeesuy, YO «CMWNOBUYCKUIN CENbCKOXO3ANCTBEHHbLIA NPOdEeCcCUOHaNbHbIN
avuen»

HAecept «HeXXHOCTb»

12.00 - 13.00
MNoBap bypeHkoe AneKcaHOp Cepzeesuy, YO «OMeNbCKMN rocyaapCTBEHHbIN NPOdeCcCMOHaNbHbIA NuLen
peyHoro ¢pnoTa»

Canat «Pa3HaKanApoBbl NaYacTyHaK»

13.00 - 14.00
MNosapa Boiimexosu4y Onvea [llempoeHa, Llememosey Amumpuli Uzopesuy, KonecHukoe LAmumpuii
Onezosuy, YO « MUHCKMIA rOCYyAapCTBEHHbINA MEXAaHUKO-TEXHO/IOTMYECKUIA  NPOPECCMOHANbHO-TEXHUYECKUIA

KONeaK»
«Pune YTKHU, MOPKOBb, reJib U3 eXXeBuKn»

14.00 - 15.00
MNoBapa Boiimexosu4y Onvea [llempoeHa, Llememosey Amumpuii Uzopeeuy, KonecHukoe LAmumpuii
Onezosuy, YO «MUHCKUIN roCyAapCTBEHHbIN MEXaHMUKO-TEXHOOMMYECKUN NPOPECCUOHANTbHO-TEXHNUYECKUI
KONIIe 4 »

Decept «MNapde U3 yepHOCANBA € XypMmOin»

15.00 — 16.00

MNosap Yuxauyee Hukuma AnexkcaHdposu4, CNopTUHTKNYD
«TapTap U3 BAJIEHOro yTuHoro ¢m1e U roBaguHbl C rpMGHbIM KpeémMmom, BANNEHbIM XENTKOM U NONKOPHOM U3
rpeyKku»

16.00 - 17.00
MNosap CmpenobcKuli Muxaun AHApeeeuy, OO0 «lenmuHr rpynn XO»
«ApaHuKu c cbipom «deta» U BANEHbIM TOMATOM»

17.00 - 18.00
MNosap CunveaHosuy Onusa UeaHosHa, YO «JlenenbCKUN rocyaapCTBEHHbIM arpapHO-TEXHUYECKUIA KONNELK»
Pynet «CemeiiHas pancoaua»

Ha 3aKkcno3unuumn sbiCTaBKU

CreHp Ne 8, komnaHusa BeJ1C

11.00-17.00

Ha npoTaxeHuMn Bcero BbicTaBoyHOro AHA B pexume NON-STOP Oyaetr npoxoauTb npeseHTauua paboTbl
cynepaBToOMaTUUYECKMUX KodemalumH weenuapckoro npoussoautena FRANKE,

a TaKXKe npeactaButenb ¢paHuysckoh KomnaHum Robot Coupe npoaemoHcTpupyeT B paboTe uenbii pag
mexaHuyeckoro obopyaoBaHua, B TOM Yncie oBowiepesky CL-50, yHMBepCcaibHYO aBTOMATUYECKYIO COKOBbIXKUMAJIKY
J80.

MpoiaeT obyuyeHne u TecT-apaiie nogorpesaemoro Kyrrepa ROBOT COOK!

11.00-12.30

YneH Mnbaun nosapoB M wed-noBapoB benapycu, NpU3EP U y4aCTHUK MeEXKAYHAPOAHbIX Ky/AMHApHbIX pecTuanemn
lNasen KpuuescKuli Ha NapoOKOHBEKTOMATE SeIfCookingCenter® RATIONAL npoBeZeT npakTUYECKUii macTep-Kaacc
«KonueHne KaK 3n1emeHT AO0CTYNHOW BbICOKOW KyXHM A1 pecTopaHa M marasuMHa», a TaKXXe PACKPOeT CeKpeTbl
npurotoBneHus byprepos «Pulled Pork Burger» u «BereTtapuaHcKkuii 6yprep», nNpoAaeMOHCTPUPYET BO3MOMKHOCTU
MYbTUGYHKLMOHANBLHOTO KyXOHHOTO annapata VarioCookingCenter'.
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13.00-14.00
BbpeHa-wed WUTaNbAHCKON KOMMNaHMU-NPOM3BOAUTENA 000pPYyA0BaHUA A1A WoKoBoW 3amoposku IRINOX EezeHuii
KapabaHos npoBefeT npeseHTaLmMio paboTbl 060pyA0BaHMA WKahOB LLOKOBOM 3aMOPO3KM.

14.30-15.30
TexHonor u 6peHa-wed PuHckolt KomnaHum «LEIPURIN» FeHHaduli Kosanbuyyk nposeneT macTtep-knacc «Xne6Has
KOp3uHa pecTopaHa: cao6a « bpuowb», xnebupl «LLloTanaHackue», 6yn04Kku pxkaHble KAPOMaTHbIEN»
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	Выступления финалистов фестиваля кулинарного искусства
	10.00 – 11.00
	Повар Печаньков Егор Сергеевич, «Могилевский государственный технологический колледж»
	«Мусс из авокадо, с карамелизированными креветками, сливочно-сырным соусом и декорированный цветами, зернами граната и микрозеленью»
	11.00 – 12.00
	«Буженина су-вид с кремом из печеной тыквы, картофельным пюре, цитрусово-миндальным соусом с семенами тыквы, томленым луком с фиолетовым маслом, декорированный  микрозеленью и кружевным чипсом»
	13.00 – 14.00
	Повар Башкиров Дмитрий Александрович, «Могилевский государственный технологический колледж»

	«Лимонная меренга на шоколадном ганаше с бисквитом, кремом из белого шоколада, муссом сливочно-вишневым и соленой карамелью декорированная цветами»
	Выступления финалистов фестиваля кулинарного искусства
	15.00 – 16.00

	Повар Феданюк Валерия Николаевна, УО «Минский государственный профессионально-технический колледж кулинарии»
	«Салат «Семейный»
	Повар Новик Максим Васильевич, УО «Минский государственный профессионально-технический колледж кулинарии»
	«Жульен из птицы в слоеном тесте с белыми грибами»
	Повар Малофеева Екатерина Геннадьевна, УО «Минский государственный профессионально-технический колледж кулинарии»
	«Эскарго по-французки»
	16.00 – 17.00
	Повар Лисицын Дмитрий Анатольевич, УО «Минский государственный профессионально-технический колледж кулинарии»
	«Фруктовый рататуй с маковым мороженным и гречневым козинаком»
	Повар Дорошевич Ксения Сергеевна, УО «Минский государственный профессионально-технический колледж кулинарии»

	«Сладкий шанс»
	Повар Черненькая Тамара Ивановна, УО «Минский государственный  профессионально-технический колледж кулинарии»
	Повар Климашевский Дмитрий Александрович, ООО «Maзза групп»

	«Антикучо из говядины»
	Член Гильдии поваров и шеф-поваров Беларуси, призёр и участник международных кулинарных фестивалей Павел Кричевский на пароконвектомате SelfCookingCenter® RATIONAL проведет практический мастер-класс «Копчение как элемент доступной высокой кухни для р...
	Бренд-менеджер и повар немецкой компании RATIONAL Александр Салищев в полной мере раскроет безграничные возможности мультифункционального кухонного аппарата VarioCookingCenter®. В режиме временного ограничения он приготовит блюдо «Китайская лапша с ус...
	Выступления финалистов фестиваля кулинарного искусства
	10.00 – 11.00
	11.00 – 12.00
	Повар Серко Владислав Витальевич, УО «Слуцкий государственный колледж»
	«Белорусский кебаб в шубке из бекона в сопровождении печеного перца со смородиновым соусом-желе»
	«Современная белорусская кухня. Приготовление закуски и основного блюда»
	Выступления финалистов фестиваля кулинарного искусства
	13.00 – 14.00
	Повар Чабай Илья Сергеевич, УО «Молодечненский государственный колледж»
	Десерт по мотивам пирожного «Павлова»
	14.00 – 15.00
	Повар Курьянович Артем Сергеевич, ООО «Ди энд Ди Инвест» кафе-бар «Бревис»
	Тендерлойн под соусом «Портокурант»
	15.00 – 16.00
	Повар Михеенко Дмитрий Анатольевич, ООО «Ди энд Ди Инвест» кафе-бар «Бревис»
	«Запеченная грудка индейки с грибным ризотто с маринованными томатами черри под густым соусом»
	16.00 – 17.00
	17.00 – 18.00
	Повар Галова Светлана Михайловна, УО «Дубровенский государственный профессиональный лицей сельскохозяйственного производства»
	«Дубровенский венок»


	Член Гильдии поваров и шеф-поваров Беларуси, призёр и участник международных кулинарных фестивалей Павел Кричевский на пароконвектомате SelfCookingCenter® RATIONAL проведет практический мастер-класс «Копчение как элемент доступной высокой кухни для ре...
	Выступления финалистов фестиваля кулинарного искусства
	10.00 – 11.00
	Повара Козлова Анна Юрьевна, Закревская Полина Павловна, УО «Жлобинский государственный профессионально-технический колледж»
	Десерт «Воздушный поцелуй»
	11.00 – 12.00
	Повар Ривоненко Денис Сергеевич, ГУО «Смиловичский сельскохозяйственный профессиональный лицей»
	Десерт «Нежность»
	12.00 – 13.00
	Повар Буренков Александр Сергеевич, УО «Гомельский государственный профессиональный лицей речного флота»
	Салат «Разнакаляровы пачастунак»
	13.00 – 14.00
	Повара Войтехович Ольга Петровна, Шеметовец Дмитрий Игоревич, Колесников Дмитрий Олегович, УО «Минский государственный механико-технологический   профессионально-технический колледж»
	«Филе утки, морковь, гель из ежевики»
	14.00 – 15.00
	Повара Войтехович Ольга Петровна, Шеметовец Дмитрий Игоревич, Колесников Дмитрий Олегович, УО «Минский государственный механико-технологический  профессионально-технический колледж»
	Десерт «Парфе из чернослива с хурмой»
	15.00 – 16.00
	Повар Чихачев Никита Александрович, Спортингклуб
	«Тартар из вяленого утиного филе и говядины с грибным кремом, вяленым желтком и попкорном из гречки»
	16.00 – 17.00
	Повар Стрельский Михаил Андреевич, OOO «Гейминг групп XO»
	«Драники с сыром «Фета» и вяленым томатом»
	17.00 – 18.00
	Повар Сильванович Юлия Ивановна, УО «Лепельский государственный аграрно-технический колледж»

	Рулет «Семейная рапсодия»

	Член Гильдии поваров и шеф-поваров Беларуси, призёр и участник международных кулинарных фестивалей Павел Кричевский на пароконвектомате SelfCookingCenter® RATIONAL проведет практический мастер-класс «Копчение как элемент доступной высокой кухни для ре...

