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	Тема:  «Сет-меню», 
  32 сета
	
	
	

	
1. Капустники с жареным домашним сыром
Овощные блинчики
Суп чечевичный с сыром

	32
	38
	

	2. Салат «Весенняя рапсодия»
Рулет «Вдохновение»
Десерт «Нежный сюрприз»
Холодная закуска «Рафаэлло из свеклы»

	46
	                                             26
	

	3. «Маладзечанскiя пачастункi»


	    32
	102
	

	4. Мясные гнёзда из фарша, фаршированные грибами, луком, морковью, запечённые сыром
Отбивная из свинины с болгарским перцем и сыром
Картофельный суп–пюре с грибам



	    24
	143
	

	5. Оригинальные рулетики с креветками «Вдохновение»
Нежный паштет из куриной печени «Восторг»
Запеченная скумбрия «Сливочная лодочка»

	28
	75
	

	6. «Сапраудны смак»

	23
	23
	

	7. Рулетик из птицы со сладким перцем, маслинами, фисташками на шпинатно-картофельной подушке с овощами sous-vide и облепихово-апельсиновым соусом
Итальянская холодная закуска из шпинатного бисквита с маскарпоне, сёмгой и гранатовым драже
Банан в шоколадно-творожной шубке с миндалём, декорированный карамельным соусом, свежей клубникой и мятой


	     36
	276
	

	8. «Гурманам и кулинарам»



	44
	                     54
	

	9. «От рассвета до заката»

 


	44
	                                           20
	

	10. «Курица и Яйцо»


	36
	                      9
	

	11. Винегрет овощной с сельдью
Оладьи картофельные со сметаной и клюквой протертой
Пирог дрожжевой с сосисками



	28
	                     20
	

	12. Закуска «Сельдь под шубой в глазированном яйце на спирали из свекольно-малинового сока, свекольно-малиновой эспумой и свекольным майонезом»
Куриное филе Su-Vid с морковным пюре, картофельно-трюфельным кремом, апельсиновым гелем, бородинским чипсом и шпинатом
Молекулярные сырники с медовой икрой, вишнёвым компоте, гелем из малины, и ореховой эспумой

	40
	325
	

	13. Закуска «По-королевски»
Суп куриный с овощами
Овощи запеченные под сыром

	29
	30
	

	14. Яблоки запеченные
Картофельные «лапти» с грибами и луком
Канапе со шпиком, огурцом и хреном


	33
	30
	

	15. Сет «Весенний»


	49
	66
	

	16. Сет-меню «Восторг»


	37
	99
	

	17. Салат из мяса индейки, манго и сельдереем
Заправка медово-горчичная
Салат с королевскими креветками и рукколой
Филе трески в панировке из пармезана со спаржей, сельдереем

	34
	45
	

	18. Ростбиф с трюфельным майонезом
Ризотто с угрем
Десерт « Шок контент»

	42
	24
	

	19. Ризотто со свеклой и козьим сыром
Круассан с томатом, моцареллой и соусом песто
Полента с фруктами и орехами

	37
	15
	

	20. «Rever»

	37
	65
	

	21. «Гастрономическое удовольствие»

	43
	64
	

	22.  Соус брусничный с апельсином
Роллы «Пикантные»
Десерт «Дамский каприз»
«Свинина с горчицей медом в овощном одеянии под сыром»

	34
	9
	

	23. Буженина по-деревенски
Десерт «Панна-котта»
Салат из языка со свежим огурцом и кунжутом

	31
	26
	

	24. Крудите «Овощные палочки»
Свиной стейк на гриле с овощами и брусничным соусом
Сырная тарелка

	30
	24
	

	25.  Бульба-бургер с семгой
Гренки пшеничные с риетом из птицы
Корзиночка из кешью с клюквой и кремом из рикотты

	37
	24
	

	26.  Капкейк «Малыш-ка»
«Мясная рафаэлка»
«Сушка-веснушка»

	28
	14
	

	27. Закуска из рыбы «Занда-ринго»
Салат «Родос» в тарталетке
Толма по-белорусски

	35
	14
	

	28. «Банановый остров»
«Медальоны из филе индейки в беконе»
«Корзиночки из сыра со сливочным сыром и креветками»

	29
	27
	

	29. Зеленый салат с грушей, виноградом и сыром ДорБлю
Филе лосося гриль со сливочным соусом с пюре из шпината
Штрудель творожный из рикотты с соусом клубничным

	37
	13
	

	30. Канапе «Галактика»
Напиток «В десяточку»
Рулетик из индейки




	32
	15
	

	31. Равиоли из цукини
Куриные маффины «Чикен»
Мармелад «Сладкие губки»

	29
	17
	

	32. Салат «dens le ring» с дипом из брынзы
Ронделле из филе индейки с помидорами черри
Карне с кремом Чиз и клюквенной икрой

	33
	53
	

	
Тема: «Торты», 
15 тортов




	
	
	

	1. «Изумрудная фантастика»


	42
	35
	

	2. «Нежный»



	41
	7
	

	3. Воздушная меренга с кремом из сливок в сопровождении лимонного соуса, свежих ягод, мяты

	38
	25
	

	4. «Шаг во Вселенную»


	52
	60
	

	5. «Дивный праздничный»

	40
	30
	

	6. «Красный бархат»

	40
	34
	

	7. «Сапфировая нежность»

	47
	45
	

	8. «Магия вкуса»

	37
	6
	

	9. «Шпинатный бисквит»

	46
	50
	

	10. «Лавандовый»

	45
	51
	

	11. «Сладкое искушение»

	43
	91
	

	12. «Мандариновый рай»

	34
	9
	

	13. «Лесные ягоды»

	45
	34
	

	14. «Беловежская пуща»

	54
	40
	

	15. «Последний звонок»

	41
	25
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